¢Bizkaia

PROFESOR/A DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

talent
e
Description Dendline: 200 ) : basque
: . 3-11-01 Country: Basque Country .
Si te apasiona el mundo de la Tz Category: Business # City: Donostia-San Sebastian BASO U E CU I—l NARY CENTER 2;’,‘{;2{"

gastronomia y quieres formar parte I Province: Gipuzkoa
de una institucion pionera a nivel
internacional, icontinua leyendo
para saber que es lo que tenemos

para ofrecerte! Main functions, requisites & benefits

Main functions

Tu mision sera el disefo, desarrollo e imparticion en colaboracion junto con el resto del equipo de las asignaturas relacionadas con la
via de especializacion de Disefno y Tecnologia Alimentaria, tanto en la parte tedrica como practica. Ademas, también disefaras la
estrategia de seguridad alimentaria de las actividades del BCC, implementando el modelo de formacion y sensibilizacion en
seguridad alimentaria de las personas que componen BCC.

Requisites

Cualidades que buscamos.. Doctorado en Calidad y Seguridad Alimentaria o similar relacionado con la Tecnologia de los alimentos.
Experiencia consolidada, mas de 5 anos, participando y liderando proyectos vinculados con la gastronomia, industria alimentaria y/o
las ciencias culinarias. Capacidad de interaccion alta (C1) en inglés, ya que las clases se impartiran en este idioma. Marcaras la
diferencia si.. Cuentas con conocimientos de Aprovisionamiento y logistica y APPCC (Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control).
Has disenado e implantado modelos de verificacion de APPCC a través de auditorias y control de indicadores. Cuentas con
experiencia en docencia (reglada o no reglada) Tienes experiencia en el uso de plataformas de aprendizaje (Moodle..) y ERP (Business
Central..) Consideras que puedes tambiéen utilizar el euskera como idioma profesional.

Benefits

¢Qué puedes esperar de Basque Culinary Center? Incorporarte a un equipo con buen ambiente de trabajo y gestion basada en la
confianza. Ofrecemos alta autonomia, dando relevancia a la consecucion de objetivo, ofreciendo facilidades de conciliacion como
flexibilidad horaria y teletrabajo. Formaras parte de un proyecto en continuo crecimiento y en un entorno multidisciplinar y
multicultural que te permitira tener una vision global del mundo gastronomico. Damos mucha importancia a nuestro equipo, es por
ello que vemos imprescindible generar y mantener un buen clima laboral, cuidando y preocupandonos por nuestros equipos.




