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negocios, la innovacion y la gestion I Province: Gipuzkoa
de restauracion? ¢ Te gustaria
formar parte de una organizacion
pionera a nivel internacional en el
mundo de la Gastronomia?
iContinua leyendo para saber qué
podemos ofrecerte! Basque
Culinary

Center https://www.bculinary.com,

Main functions, requisites & benefits

Main functions

Tu mision principal sera participar en la formacion y en los proyectos vinculados a negocios y gestion de proyectos gastronomicos
y/0 restauracion. Nuestras principales lineas de trabajo se centran en: Colaborar y participar en el co-diseno y la gjecucion de
actividades de formacion y mentorizacion para estudiantes de Grado y Profesionales de Master. Participar en el proceso de
formacion del alumnado de Grado, Masteres y Profesionales a travées de un modelo activo, promoviendo un rol participativo
entre profesor-a y coach. Participar en posibles proyectos de consultoria o asesoria relacionados con estos temas. Participar en
proyectos de investigacion en el area.

Requisites

Je sientes identificado-a con las siguientes caracteristicas? Cuentas con formacion universitaria en temas relacionados con
negocios, innhovacion o gestion de la restauracion. Dispones de experiencia consolidada, de mas de 5 anos, participando en
proyectos de restauracion y gastronomia desde el punto de vista de negocio, investigacion y/o consultoria. Trabajas indistintamente
en castellano e inglés. Eres una persona proactiva y tienes capacidad de autogestion.

Benefits

¢Qué puedes esperar de Basque Culinary Center? Posibilidad de incorporacion a tiempo completo en Donostia - San Sebastian, asi
como a tiempo parcial online y presencial. Oportunidad de trabajar en un equipo multicultural y generar conexiones internacionales
de primer nivel con otros centros de generacion de conocimiento. Flexibilidad horaria y posibilidades de teletrabajo. Formar parte
de un proyecto pionero en continuo crecimiento con mucha pasion por la gastronomia. Seras parte activa en mantener un buen
clima laboral. Cuidamos y nos preocupamos por las personas de nuestro equipo.




