
PROFESOR/A DE ÁREA DE NEGOCIOS, INNOVACIÓN Y GESTIÓN DE RESTAURACIÓN

Company
Description

¿Te dedicas al sector de los
negocios, la innovación y la gestión
de restauración? ¿Te gustaría
formar parte de una organización
pionera a nivel internacional en el
mundo de la Gastronomía?
¡Continúa leyendo para saber qué
podemos ofrecerte!  Basque
Culinary
Center https://www.bculinary.com/es/home
 

Information

Deadline: 2024-09-24
Category: Academia
Province: Gipuzkoa

Country: Basque Country
City: Donostia-San Sebastián

Company

BASQUE CULINARY CENTER

Main functions, requisites & benefits

Main functions

Tu misión principal será participar en la formación y en los proyectos vinculados a negocios y gestión de proyectos gastronómicos
y/o restauración.  Nuestras principales líneas de trabajo se centran en:   Colaborar y participar en el co-diseño y la ejecución de
actividades de formación y mentorización para estudiantes de Grado y Profesionales de Máster.   Participar en el proceso de
formación del alumnado de Grado, Másteres y Profesionales a través de un modelo activo, promoviendo un rol participativo
entre profesor-a y coach.   Participar en posibles proyectos de consultoría o asesoría relacionados con estos temas.  Participar en
proyectos de investigación en el área. 

Requisites

¿Te sientes identi9cado-a con las siguientes características?  Cuentas con formación universitaria en temas relacionados con
negocios, innovación o gestión de la restauración.   Dispones de experiencia consolidada, de más de 5 años, participando en
proyectos de restauración y gastronomía desde el punto de vista de negocio, investigación y/o consultoría.   Trabajas indistintamente
en castellano e inglés.  Eres una persona proactiva y tienes capacidad de autogestión.   

Benefits

¿Qué puedes esperar de Basque Culinary Center?  Posibilidad de incorporación a tiempo completo en Donostia - San Sebastián, así
como a tiempo parcial online y presencial.  Oportunidad de trabajar en un equipo multicultural y generar conexiones internacionales
de primer nivel con otros centros de generación de conocimiento.  Flexibilidad horaria y posibilidades de teletrabajo.   Formar parte
de un proyecto pionero en continuo crecimiento con mucha pasión por la gastronomía.  Serás parte activa en mantener un buen
clima laboral. Cuidamos y nos preocupamos por las personas de nuestro equipo.  


